
Menu de la Saint Sylvestre
190 EUROS PAR PERSONNE

ACCUEIL CHAMPAGNE

EAUX MINÉRALES

Pour commencer
HUÎTRES GUILLARDEAU

GRANITÉ DE BLOODY MARY, VINAIGRETTE AU YUZU

Entrées
TARTARE DE NOIX DE SAINT JACQUES 

CONDIMENT KUMQUAT, CAVIAR PETROSSIAN

OU

FOIE GRAS DE CANARD

POÊLÉ AU CALVADOS, CHUTNEY MANGUE ANANAS

Poisson
TURBOT SAUVAGE 

TOMBÉE D’ÉPINARDS, GINGEMBRE, BEURRE BLANC AU CAVIAR

Viande
POULARDE RÔTIE

CRÈME DE TOPINAMBOUR, SAUCE MORILLES ET COPEAUX DE TRUFFE NOIRE

Douceur
PAMPLEMOUSSE 

CAMPARI ET SA TENDRE GELÉE D’HIBISCUS, MERINGUE

Dessert
MONT BLANC 


